~, Spritziger Sommer-Aperitif — mit frischen Gartenkréutern

7,50 €

o Mihlenaperol — mit Grapefruit, frischer Gartenminze und Rieslingsekt 8,00 €

Hausgemachfe
Schorlen

saisonal wechselng
05 |

Tasse Kaffee 2,60€
Grofde Tasse Kaffee 3,90 €
Cappuccino 3,00 €
GroBe Tasse

Cappuccino 490€
Latte Macchiato 3,20 €
Espresso YORS
Doppelter Espresso 4,10 €

Grofie Tasse

Milchkaffee 3,90 €

Glas Eilles Tee
verschiedene Sorten 2,60 €

Rhodius Wasser (classic/naturelle) 0,25 1-2,80 € Koblenzer Pils | Bitburger Pils
0,751-6,00 € Koblenzer Pils o. Radler alkoholfrei

Afri Cola | Afri Cola Zero

Bluna Orange 0,251-2,70€

Schorle vom Hunsriicker Apfelsaft 0,2 1-2,70 €
0,41-4,70€ Ménchshof Radler naturtriib

Erdinger Hefeweizen hell
oder alkoholfrei

Hunsriicker Apfelsaft 0,21-3,00€
Johannisbeerschorle 0,21-3,30€ : —
b 0 folung
Dornfelder Traubensaftschorle 0,21-3,30€ ) V\O{:EW\EV(AV\d‘O\%V wid, Wz \/
N\O\/\O\(\9 0w\ - 4 £ .-.--d_'_‘_.-'

Weingut Hess-Hautt ® Winningen/Mosel Trester
Winninger Riesling trocken oder mild 0,21-6,00€

Aufgesetzter
Linie Aquavit
0,21-6,20€ Ramazzotti

Weingut Lorenz_* Boppard/Mittelrhein
Bopparder Hamm Riesling, trocken od. halbtrocken
Bopparder Hamm Spétburgunder, trocken

frogt uns?)
Weingut Bungert-Mauer * Ockenheim/Rheinhessen

Blauer Portugieser, halbtrocken 0,21-6,00€
Dornfelder, trocken 0,21-6,00€
Weingut Oswald ¢ Wahlheim /Rheinhessen

WeiBer Burgunder, trocken 0,21-6,20€
Rosé, trocken 0,21-6,20€

0,331-2,70 €
0,331-2,90 €
0,51 -4,80€
051 -4,70€

2cl 2,60 €
2c12,80€
2cl 3,40 €
4cl 3,70 €

0,21-690¢€ Verschiedene Obstbrénde

2cl 3,60 €

Unbedingt probieren|

Hunsriicker

Krau’rerschmps

2370 ¢

“Metzgerei Scheid — Lahr
“Kartoffelbauer FrieBem — Naunheim
“Sander Gourmet — Wiebelsheim
“Getréinke Rhein-Mosel — Brodenbach
“Retz-Spirituosen — Birkheim
“Weingut Toni Lorenz — Boppard
“Weingut Hess-Hautt — Winnigen
“Fruchtkelterei Merg — Gebroth

“Hof Frohwies — Gondershausen / Liesenfeld

Méchtet lhr Evre
Lieben mit einem
Gutschein
vberraschen?

Wert-, Menii-, sowie

Ubernachtungsgutscheine

findet |hr hier

dne% Forelen beziehen - aus

un%y;lark. Sk wachsen einge Zeit i

i mgn Fischteichen Neran, bis pir
I euch fangfrischy Zubereiten

Unser Wid kom
Jeblet des e,

N der Metzgere,
Von Unserem i

It aus dem Jgq-
Munsriicks, Fe Wird
Scheid zerlegt ung
henfeam. zubereitet

Unser leckerec M
Nse Unlenbrot
WIF im gltepy Steinbackoten E}gfooi;n
dem Kmhemin@an@.

... rduchern wir unsere Forellen fiir euren
»Daheim-Genuss.”

“gerduchertes Forellen- und Lachsforellenfilet
“gerducherte Forelle und Lachsforelle

Preis nach Gewicht

Mulnlenfriinstiick @

Taglich von 820 Unr - 1000 Uhr
- nur mit Reservierung -

SCHMAUSEMUHLE HOTEL & RESTAURANT
56283 Gondershausen
Tel. +49 6745 270 | info@schmausemuehle.de

www.schmausemuehle.de
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Wusstet |nr ..

—
o fivs

..., dass unsere Forellen t&glich
= frisch gefangen werden — oft
! quch mehrere Male?

) EE Y A
..., dass in unseren Forellen-
teichen ein steinalter Stor lebte
\s (N s I
‘ ..., dass unsere hausgemachte
kx Salatsauce von unserer Uroma
P Dina” stammi?
[ an B S
..., dass wir unsere fruchtig-
frischen Aperitifs selbst kreieren?
A I
..., dass die Mihle seit Gber
450 Jahren im Familienbesitz
iste

..., dass wir ein super Team
sind?
ST N N
..., dass die Blumen fir unsere
Blumenarrangements aus unseren
I eigenen Gdrten stammen?
X N I
..., dass wir uns Uber jedes
Lacheln freuen?

..., dass wir unser rustikales
SchmauseHuttchen fir 2-6
Personen vermieten?
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“Mdihlentapas
Salami und Schinken vom Hunsriicker Dammwild
mit sif3-pikantem Chutney und Mishlenbrot

“Gerduchertes Forellen- und Lachsforellenfilet
aus der eigenen Réucherkammer
mit Orangen-Meerrettich und Mihlenbrot

16,90 €

“Forelle , Miillerin” mit Mihlenbrot

“Forelle ,Miillerin” mit zerlassener Butter 22,00 €
“Krauterforelle , Millerin” mit Thymianbutter 24,00 €
“Lachsforelle , Miillerin” mit zerlassener Butter 24,50 €

alle unsere Forellen dirft ihr mit Salzkartoffeln und Blattsalat geniefBen

“Gerducherte Forelle mit Orangen-Meerrettich

- Geréduchertes Lachsforellenfilet mit Orangen-Meerrettich

1790 €

1990 €

1790 €
18,90 €

)mit unserem hausgebackenem Mihlenbrot aus dem Steinbackofen —

Milnlensalat

ot >N

" SiBBkartoffel-Gnocchi in Erdnuss-Pesto

“Mihlenbrot mit zwei leckeren Aufstrichen

“Leckeres aus dem Suppentopf - fragt uns)

Hausgebeizte Lachsforelle
?>mit Senf-Dill-Dip
~ und Kartoffelrgsti

“Ziegenkése auf Rote Beete-Scheiben
mit gerdsteten Kirbiskernen

\orspeisen

ab 8,90 €

590€

1290 €

12,90 €

...mit gerducherten Forellenstickchen

ve@e’far'\go\ne

Vegone

Hunsriicker KartoffelkléBe mit Kése-Zwiebelfillung,
in Spinat-Schmand-Sauce

mit Zuckerschoten, Shiitakes und Paprika

“Bunter Mihlensalat mit frischen Krautern *

— dazu servieren wir unser Mijhlenbrot mit Butter —

“Kleiner Blattsalat mit unserem Mihlendressing

13,90 €
+6,50€

4,60 €

1390 €

1490 €

£ WY

gorom leukard!
\Lmu’(@rerdm%\\f\@

“Beilage
“Gemisebeilage

“Beilagenaufpreis

390€
4,20 €
1,90 €

“Zartes Rindfleisch in Meerrettichsauce
mit Rahmwirsing und Salzkartoffeln

“Gulasch oder Braten vom Hunsriicker Wildschwein
mit Apfelrotkraut und Spétzle

“Schnitzel ,Wiener Art” mit Pommes frites und Blattsalat

... oder ,Jager Art” mit frischen Champignons
mit Pommes frites und Blattsalat

“Rumpsteak vom sidamerikanischen Weiderind (250g)
mit Pommes frites und Blattsalat, wahlweise mit
- Kréuterbutter mit rosa Pfeffer oder
- pfeffriger Mishlensauce

brownie

laden
Schokoloden o Eis

mit Kirsch- -Vani

( 890 €
N—

\ere Eishe
au\?&n%r@r Keinen éoh\e%er’m%\

VARIORS

22,50 €
1590 €

18,50 €
29,50 €

“Pommes frites

mit Ketchup oder Mayonnaise

390€

“Kleines Schnitzel ,Wiener Art”

mit Pommes frites und Salat

8,90 €

... oder ,Jager Art”

mit frischen Champignons

10,50 €



